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Soyez acteur de votre parcoursde formation et passez al'action !
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Programme

1. L’HYGIENE LORS DU SERVICE DE RESTAURATION ET PREVENTION
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2. LE SERVICE
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Durée de formation
1jour soit 7 heures

Public
ﬁgHXI LIAIRESDE VIE, AIDE-SOIGNANTES,

Prérequis
Aucun pré-requis.

Niveau / Certification Obtenue
Attestation de formation.

Type de formation / stage
Intra/l nter/Accompagnement individuel.
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3. LA PRESENTATION DES ASSIETTES ET DES PLATEAUX
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4. LE SERVICE EN CHAMBRE

e Serviceen plateau

5. L’ART DE LA TABLE
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6. L'ATTITUDE, LE COMPORTEMENT DU PERSONNEL ET LA

COMMUNICATION

e Lacommunication verbale et non verbale

Language lev by phons

- . TOEIC o o €D leRobers
@—D Datadock D brightlanguage % A HGHSED e ceRE /1 nrs . TOSA LeveLTeL CERTIFICATION



